
  

Vini rossi: 
Gattinara  

Antoniolo 
Gattinara Osso San Grato Docg 2015 € 58,00 
Gattinara San Francesco Docg 2015 € 49,00 

Caligaris Luca
Coste della Sesia Nebbiolo DOC    € 18,00
Gattinara Docg 2015 0,50                € 19,00

Il CHIOSSO
Gattinara Galizia Docg 2013               € 44,00
Fara Doc 2017                                      € 24,00

La Stradina
Gattinara Riserva Docg 2015            € 42,00

Paride Iaretti
Coste della Sesia DOC 2018 Velut Luna 21,00

Gattinara Docg Pietro 2016 € 42,00

 



Vini naturali...Cultura, ambiente, etica 

Franciacorta Brut 1701 agricoltura biodinamica  € 27,00 

Monferrato Bianco Doc 2017 Bonzano   € 19,00 
Vigneti Dolomiti bianco Doc 2017 Manincor  € 18,00 
(Pinot bianco, Chardonnay, sauvignon) 

Cerasuolo d’Abruzzo Doc 2016 Podere della Torre  € 14,00 

O.P. Bonarda Doc 2016 Belvedere     € 16,00 
monf.to Grignolino Doc 2017 Bio Buzio    € 15,00 

Metodo ancestrale...Genuini, sinceri e originali 
Asolo prosecco bio Docg Case Paolin    € 17,00 
Cococciola Abruzzo got 2016     € 16,00 
Vero Pinot nero Ca’ di Frara     € 20,00 

Vini del mese 
Franciacorta Docg Saten rose Brut Cortefusia     € 34,00 
Vigneti Dolomiti Pinot grigio ramato Doc 2015 Villa Corniole € 19,00 
Valle D’Aosta Torrette Sup. Dop 2015 Le Clocher   € 16,00 

Vini Da fine pasto 

Erbaluce passito Gocce di luce Barbaglia    € 28,00   
Albana di Romagna Docg 2013 passito Fatt. Monticchio  € 26,00 
Vino bianco passito (vermentino) 3nodi 2016 Vigna rada  € 29,00 
Siracusa Doc Moscato Pollio 2016 semisecco Pupillo   € 18,00 

Nebbiolo passito passiolo Barbaglia      € 28,00 
Vino di visciole Guerrieri       € 18,00

http://monf.to
http://monf.to


Carta vini 

“Alcuni igienisti consigliano di pasteggiare all’acqua  
durante il pranzo, serbando il vino alla fine. 

Fatelo se ve ne sentite il coraggio: 
a me sembra un troppo pretendere” 

Pellegrino Artusi 

I vini che degusterete sono stati selezionati per mettere in luce 
 le peculiarità dei vitigni, del territorio di appartenenza,                      

le tecniche di vinificazione, le storie dei viticultori. 
In qualità di oste e sommelier  

sono al Vostro servizio per condividere                                            
i frutti di ricerca e sperimentazione. Roberta 

                                        



Bollicine  

Piemonte
    

Brut metodo classico 100% Pinot Meunier                        Luzi Donadei.            € 49,00
Vendemmia 2007 Sbocatura Genniao 2017 ( 13 anni sui lieviti)
Alta Langa Brut Rose’ Ris. 60 mesi Sbocc ‘20                    Colombo                   € 36,00
Extra Brut metodo classico (Arneis) Docg 2015                De Marie € 32,00
Brut Metodo classico Sboccatura 2015                                Cortino                      € 32,00
Spumante Brut (vitigno freisa vinif bianco)                      Tamburnin                 € 18,00

La Penisola
Franciacorta Brut nature Docg                                    1701                              € 37,00 
Prosecco rose’ Mileesimato ‘20.                                            Naonis                        € 18,00
Cuvée Jader (prosecco, Pinot nero, Chardonnay)              Naonis             € 16,00
Conegliano Valdobbiadene Prosecco sup. Docg Brut      Costaruel                     € 23,00

Magnum.                          € 39,00
Conegliano Vldobb. Prosecco sup. Docg Quasi zero       Costaruel                     € 24,00

Spumante Brut Artemis Colli Scandiano DOC                Bertolani                      € 17,00
Lambrusco Emilia Igt spumante Extra Dry Alfred           Bertolani                      € 17,00
Lambrusco Reggiano DOC secco Rosso all’antica            Bertolani                      € 15,00                                                   
Spumante Rosè (uva pavana)                 De Bacco                      € 16,00

Selezione Bere e Passione 

Oltrepo’ Pavese Docg Metodo classico                             Luca Bellani                 € 29,00
100% Pinot nero, 60 mesi sui lieviti, pas dose

Blanquette de Limoux Aoc Cuvée Francoise      Atech.                           € 23,00
90% mauzac, 5% Chardonnay e 5% chenin, 18 mesi sulle fecce



Rifermentati in bottiglia 
• Rifermentati: prodotti con metodo ancestrale...Genuini, sinceri e originali

Colline pescaresi Igt Cococciola Podere della Torre € 17,00
Vero Pinot nero, bianco frizzante Ca’ di Frara € 20,00
WAI (70% Pinot nero e 30% Riesling italico) Belvedere                      € 18,00
Sabbia vino bianco ossidato (arneis).                             De Marie                         € 19,00

Rosati Fermi 

Colline novaresi DOC Rosalbe ( vit. Nebbiolo)            Castaldi.                          € 17,00
Coste della Sesia DOC rosato 2018 (vit. Nebbiolo)      Caligaris                          € 18,00
Colline novaresi DOC Rosato 2019 (vit. Uva Rara)     Barbaglia                          € 21,00
Vino rosato ERosa’ (100% Nebbiolo ).                            La Psigula.                       € 18,00
Piemonte DOC rosato ( Nebbiolo e Merlot).                 Da Capo.                          € 19,00
Colli Aprutini DOC ( Montepulciano ).                         Umani Ronchi.                € 18,00
Cerasuolo d’Abruzzo DOC 2019.                                    La vinarte                        € 16,00
Puglia Igt Nero di Troia rosato 2020.                              Domus Hortae.                € 17,00

Rosati bollicine  

Spumante Rosè (uva pavana)                                        De Bacco                            € 16,00
Bollamatta Spumante Rose’ Brut.                                  Bibi Graetz                        € 19,00



Vini bianchi 

Piemonte  
Colline novaresi bianco.                                         Cavallini.                             € 16,00
Gavi Docg 2019                         Gandino                               € 15,00
Moscato vinificato secco.                                             

~~~~~~~~~~~~~
La Penisola

Soave San Brizio DOC 2017 BIO                         La Cappuccina.                     € 21,00
Forlì bianco Delius                                                 Marta Valpiani                      € 16,00

Ribolla gialla Friuli 2019                                       Volpe Pasini                           € 19,00

Toscana Igt 2020 Vermentino.                               Sator                                        € 18,00
Toscana Igt 2018 Artume.                                      Sator                                        € 39,00
Lazio Igt Grechetto 2018 Donato Giangirolami           € 16,00
Pecorino Terre di Chieti Igt 2020.                         LaVinarte.                              € 17,00
Pallagrello bianco Caiati’2019                               Alois                                       € 18,00
Insolia Igt Sicilia.                                                     Normanni.                             € 15,00
Puglia Igt Fiano minutolo 2019.                            Domus Hortae.                     € 19,00

Selezione Bere e Passione 

Gentile d’Alsace 2017                                              Mayer- Fonee                       € 22,00
( riesling 50%, muscat, Pinot Blanc)



Vini rossi: il territorio 
Colline novaresi, Biellese 

Cavallirio, zona produzione Boca
Colline novaresi Doc 2017 Croatina                                   Barbaglia.                    € 17,00
Colline novaresi DOC Nebbiolo 2019                                Barbaglia                    € 21,00
Boca DOC 2015                                                                      Barbaglia                    € 36,00

Ghemme, Docg dal 1969
Colline novaresi Barbera DOC 2017                                  Platinetti                    € 16,00
Ghemme dei Mazzoni Docg 2015                                       Mazzoni                    € 33,00

Fara novarese 
Colline novaresi Uva Rara rifermentata  DOC 2018       Cavallini                       € 18,00
Colline novaresi Vespolina DOC 2020.                              Cavallini.                     € 18,00
Colline novaresi Nebbiolo Terr del Rosa                           Cavallini.                     € 16,00
Colline novaresi L’Altro Nebbiolo DOC 2018.                 Cavallini.                      € 19,00
Colline novaresi DOC 2017 Caramino.                              Cavallini                      € 33,00
Colline novaresi Vespolina DOC 2018.                               Prolo.                           € 16,00
Colline novaresi Nebbiolo DOC 2017.                                Prolo.                            € 17,00
Briona 
Colline novaresi Vespolina Doc 2019                            Francesca Castaldi.            € 18,00

Boca
Colline novaresi Spanna Luna Nera DOC 2019.         Guidetti                              € 18,00
Colline novaresi Rosso L’Imperatrice DOC 2017         Guidetti.                            €  16,00
Lozzolo
Bramaterra DOC 2015                                                          Baldin Matteo                 € 26,00
Lessona 
Bramaterra Doc 2015                        Gaggiano                       € 31,00
Curino (Biella) 
Coste della Sesia Rosso DOC 2020                                     La Psigula                       € 19,00
Bramaterra DOC 2017                                                          La Psigula                       € 34,00



Vini rossi Piemonte 
Bonzano Vini ( Rosignano Monferrato)
Monferrato Rosso(Barbera, Pinot nero) Doc Hosteria                 € 19,00
Grignolino del monferrato.to DOC 2018.                                      € 18,00

Da Capo (Agliano Terme) 
Monferrato Rosso (vitigno Nebbiolo) Doc 2017.                           € 18,00
Barbera d’Asti Sanbastian Docg 2018                                              € 16,00
                                                                                                               2016 Magnum € 29,00
Tenuta Tamburnin ( Castelnuovo Don Bosco)
Freisa d’Asti Superiore DOC 2015 Le tre Soeuri.                         € 18,00
Monferrato rosso Doc 2017 (freisa, Barbera, Merlot).                  € 19,00
Barbera d’Asti Superiore Docg 2017.                                              € 19,00
Albugnano Doc (100% nebbiolo) 2018.                                           € 26,00

Gandino Vini (San Silvano d’Orba ) 
Barbera del Monferrato DOC 2018 “Antichi Sapori”                   € 15,00
Dolcetto di Ovada DOC 2017 Passione Continua                         € 15,00

Cortino ( Diano d’Alba)
Dolcetto di Diano d’Alba Mombarone Docg 2018                         € 16,00
Dolcetto di Diano d’Alba Superiore Docg 2017                              € 19,00

LuziDonadei Fabiani 
Dolcetto di Dogliani Docg 2017.                                                      € 16,00
Dogliani Sup Donna Cecilia Docg 2017.                                         € 19,00

Nebbiolo d’Alba DOC 2018 Brumard                                 Ca’ di Tulin             € 19,00
Nebbiolo Langhe DOC 2019.                                                 Vajra                       € 24,00

Barolo Docg Albe 2016 Vajra € 42,00
Barbera d’Asti Sup Nizza Docg 2012    Da Capo  € 31,00

Roero riserva Docg 2015 De Marie € 29,00

http://monferrato.to
http://monferrato.to


Vini rossi selezione Bere e Passione 
Grenache noir Ricome 2018           € 26,00
Pinot nero Doc 2017 Lona Easter  € 27,00

• Valle d’Aosta  
Valle D'Aosta DOP Torrette Sup.2015                                  Le Clocher             € 19,00

•Lombardia, Emilia, Veneto, Trentino
O.P. Pinot nero Doc 2014                             Belvedere                € 34,00
Sangiovese Igt 2018                                                 Marta Valpiani.      € 15,00
Sangiovese Superiore Romagna DOC 2018                       Marta Valpiani.       € 17,00

Teroldego Rotaliano Doc Riserva 2015                                Dorigati                   € 32,00
Valdadige igt Enantio 2015                                       Roeno                     € 30,00

Toscana
Montescudaio DOC 2018 (Sangiovese, teroldego).            Sator.                   € 19,00 

Ciliegiolo Doc 2016                                                          Sator.                    € 18,00 

Sangiovese DOC 2016 Sileno.                                           Sator.                   €  23,00 

Montescudaio DOC 2016 Merlot.                                     Sator.                    € 26,00 

Centro, Sud e Isole
Umbria Rosso Igt 2018                                                      Perticaia               € 16,00 

Casavecchia Doc 2014 Trebulanum.                                  Alois.                    € 26,00 

Negroamaro Igt 2016                                                              A mano         € 15,00
Igt Calabria Tocomagliocco Doc 2008/2009        L’Acino         € 22,00
Etna RossoDoc 2014                                       Villagrande         € 20,00
Cannonau di Sardegna Doc 2018                                      Audarya                € 18,00 

Puglia negroamaro Igt 2019                                               Domus Hortae.     € 18,00 

Syrah IGP Sicilia.                                                                Normanni            € 16,00 



Vini da dessert e passiti

Moscato d’Asti Docg 2018  Da Capo € 18,00

Prosecco Valdobb.Docg Dry                        Costaruel             € 21,00

Colli Scandiano e Canossa MalvasiaDoc   Bertolani.             € 15,00

Recioto di Soave Bio Docg 2015                  La Cappuccina     € 28,00 (0,375) 

Passito di dolcetto düs dus                           Cortino                 € 24,00 (0,375)

Sidro di Pere Madere’                                  Langhero               € 17,00

Vino rosso speziato                                      Garum paradisi.   € 16,00 (0,375 ml)

Vino di Visciole Guerrieri                             Guerrieri.              € 19,00 (0,50 ml

• The e tisane

Duphil 

English breakfast  

The verde al gelsomino 

Zenzero e limone 

Mela e cannella 

Frutti esotici 

Tiglio 

Roibos giardino d’erbe 

The bianco alla rosa 



Pranzo sempre aperto
Cena da venerdì a domenica 

Menù del giorno 
da lunedì a venerdì a pranzo

Menù completo € 14: 
(primo, secondo, contorno, acqua, 1/4 vino e caffè Illy)

Primo € 8: con acqua, 1/4 vino e caffè Illy
Secondo con contorno € 10 con acqua, 1/4 vino, caffè 

( Contorno o frutta € 3, Dolce € 4 )

Menù alla carta disponibile 
nel fine settimana

Menù personalizzati 
Per le Vostre ricorrenze
Tel. 347 1084179   ~    info.poderia@gmail.com

www.paneamorepoderia.it 

IL TERRITORIO CON CURA, SEMPLICITÀ GIOIA

mailto:info.poderia@gmail.com
http://www.paneamorepoderia.it
mailto:info.poderia@gmail.com
http://www.paneamorepoderia.it


Digestivi, fine pasto
Digestivi classici
Montenegro, San Simone, Braulio, Cynar, FernetBranca, Branca menta,     € 4,00
Vecchia Romagna, Amaretto di Saronno, Sambuca Molinari, 
Averna, Amaro del Capo, Limoncello, Liquirizia, Mirto

Liquore Strega                                                Aliberti      € 4,50
Anice secca                 Varnelli      € 4,50
Ratafià alle Ciliegie                                        Rapa           € 4,50

Selezione digestivi
Distillati d’erbe alpi piemontesi               Bernard (listino disponibile)
Genzianella, Genepì, Serpillo, Arquebuse, Baratier 

Vermouth all’aceto balsamico                     Agnini       € 5,50
Vermouth al mallo di noce                           Agnini       € 5,00

Persichetto (grappa con infuso di pesco)   Lunae             € 5,00
Grappa Moscato                                             Rossi Angera       € 5,00
Grappa di Barbera              Rossi Angera       € 5,00
Grappa di Nebbiolo Barrique                       Rossi Angera       € 6,00
Distillato di pere Willliam              RONER              € 6,00
Acquavite di mele              RONER              € 7,00

Rum Diplomatico                           € 6,00
Whiskey 8 anni       Wild Turkey                € 6,00
Calvados                                          Coquerel                     € 6,00
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