
Cotechino € 10
con salsa al pecorino e pere al vino rosso
Il Somellier consiglia Barbera d’Asti Docg 2021 € 5
San Bastian Da Capo 

Puntarelle con acciughe € 11
e crema di peperoni   
Gamberi al vapore, € 13
finocchi, arance e salsa cocktail

Tagliere GOURMET (per 2)
salumi e formaggi 
€ 25
Lonzino stagionato, Prosciutto crudo della Val 
d’Ossola leggermente affumicato, Bologna al 
Tartufo, Salame longobardo, Toma di Capra e 
Erborinato alle vinacce

Antipasti

Tagliere della RISAIA (per 2)
con giardiniera 
€ 20
Salame della duja, pane meliga con fidighin, 
salame crespone, lardo alle erbe, pancetta al 
pepe, pane fichi e noci con zola dolce

 In caso di allergie o intolleranza richiedete la scheda allergeni

DISPONIBILE da VEN a DOM a CENA e SAB e DOM a PRANZO

MENÙ DEL MESE
Passeggiata di Gusto, Sfizi ed Armonia

Dolci & sfizi al calice

Primi

Secondi piatti

Risotto dello Chef (min 2 persone) € 13
Riso Carnaroli Cascina Grampa, con topinambur
e perle di acciuga
Il Somellier consiglia Grignolino del Monferrato € 6
Doc 2022 Sulin

Paniscia rustìa € 12
(risotto tipico novarese) 
Varietà riso Baldo in versione al salto, 
con crema di fagioli e salame della duja croccante

Tortelli rustici al capriolo € 13
su crema di polenta

Crespelle, € 11
radicchio e taleggio

Guancia di manzo brasata   € 17
con polenta rustica
Il Somellier consiglia Sizzano Doc 2018 Zanetta  € 7

Bistecca di tonno  € 21
glassata alla soia e miele con catalogna al salto

Sottofiletto d’agnello alla provenzale  € 21
con carciofi

Degustazione di formaggi  € 15
marmellata e frutta

Zabaione, gelato fior di latte e meringa    € 6 
con calice di Moscato d’Asti Docg   € 11   
Tortino al cioccolato dal cuore morbido   € 6
(Tempo di attesa 12 minuti)   
con calice di Dus Dus, passito di Dolcetto Cortino    € 12   
Millefoglie con mousse all’arancia
e riduzione al rum   € 6
con Liquiore al chinotto Distilleria Valverde   € 11  
Crème caramel allo zenzero   € 6
con Vermouth bianco Tamburin    € 12 
  

Poker di antipasti sfiziosi € 21
ispirati dalla fantasia dello Chef Stefano Rodolfi: 
Vitello tonnato; Flan di zucca con fonduta allo zola;
Tartare di manzo con puntarelle; Baccalà mantecato

Con i taglieri il Sommelier consiglia Elia    € 16
(Barbera colline novaresi) Cantine Mazzoni Ghemme   



PASSEGIATA
DI GUSTO
e SFIZI
in ARMONIA

SEMPLICITA’
CURA

E GIOIA

      PAUSA PRANZO CON MENÙ FISSO DA LUNEDÌ A VENERDÌ

     MENÙ ALLA CARTA CHE CAMBIA MENSILMENTE 

    SERATE A TEMA E DEGUSTAZIONE

   ORGANIZZAZIONE RICORRENZE ED EVENTI

   CON MENÙ PERSONALIZZATI 

  SALA RISERVATA PER MEETING AZIENDALI

SERVIZIO CATERING
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a 15 minuti da Novara e Vercelli e a 5 minuti da Outlet  Vicolungo

I nostri eventi

i nostri
servizi

Pane, Amore... Poderia
Dal 2014 un luogo conviviale in cui assaporare il piacere della tavola.
Un approccio semplice e genuino, come il pane.

Ristorante con piatti della 
tradizione e ricette creative.
Bottega con prodotti e vini del 
territorio ed eccellenze italiane.

Pane,  Amore...Poderia è

Casalbeltrame | paneamorepoderia.it | 347 1084179

IL GI    RNALE di
PASSEGIATA
DI GUSTO
e SFIZI
in ARMONIA

SEMPLICITA’
CURA

E GIOIA

Non perderti i nostri eventi in arrivo:

Cenone della Vigilia - Domenica 24 Dicembre

Pranzo di Santo Stefano - Martedì 26 Dicembre


