
PASSEGIATA
DI GUSTO
e SFIZI
in ARMONIA

SEMPLICITA’
CURA

E GIOIA

      PAUSA PRANZO CON MENÙ FISSO DA LUNEDÌ A VENERDÌ

     MENÙ ALLA CARTA CHE CAMBIA MENSILMENTE 

    SERATE A TEMA E DEGUSTAZIONE

   ORGANIZZAZIONE RICORRENZE ED EVENTI

   CON MENÙ PERSONALIZZATI 

  SALA RISERVATA PER MEETING AZIENDALI

SERVIZIO CATERING
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a 15 minuti da Novara e Vercelli e a 5 minuti da Outlet  Vicolungo
PRANZO: sempre aperti  -  CENA: da venerdì a domenica

i nostri
servizi

Pane, Amore... Poderia
Dal 2014 un luogo conviviale in cui assaporare il piacere della tavola.
Un approccio semplice e genuino, come il pane.

Ristorante con piatti della 
tradizione e ricette creative.
Bottega con prodotti e vini del 
territorio ed eccellenze italiane.

Pane,  Amore...Poderia è

Estate 2026

Casalbeltrame | paneamorepoderia.it | 347 1084179

IL GI    RNALE di
PASSEGIATA
DI GUSTO
e SFIZI
in ARMONIA

SEMPLICITA’
CURA

E GIOIAI nostri Appuntamenti Sfiziosi

 2014/2025

11 anni insieme...

I nostri Appuntamenti Sfiziosi

Club Sfizi in Armonia
Entra a far parte del nostro 
club esclusivo
per vivere esperienze uniche, 
eventi e offerte dedicate

Venerdi’ 12/06 Pic nic Vinili by Alby T. e Vini by Cantina
La Smeralda Briona

Venerdi’ 10/07 Pic nic Tapas, Paella e Sangria
con il gruppo Alquimia musica Bossa/Fusion/Pop e Jazz



Panna cotta al gorgonzola  € 12
cipolle caramellate e nocciole     
Tartare di manzo  € 13
cruditè di verdure e maionese alla senape

Insalata tiepida polpo, gamberi,  € 14
olive taggiasche e patate
Il Sommelier consiglia Calice di Vermentino Doc Colli Apuani
2025 L’Aurora di Francesco  € 7

Tagliere GOURMET (per 2)
salumi e formaggi 
€ 28
Prosciutto cotto alla brace; Salame campagnolo; 
Pancetta al pepe nero; Lonzardo Burratina 
affumicata; Toma di Capra; Toma di pecora della
Valpellice, frutta e marmellata

La selezione di Formaggi con abbinamento di frutta e marmellata   € 17
Robiola ai tre latti; Pecorino alle pere; Toma di capra; Pasta dura Piemontese con caglio vegetale;
Pecorino al Miele; Erborinato al caffe’

Antipasti

Tagliere della RISAIA (per 2)
con insalata russa 
€ 22
Salame della duja, pane meliga con fidighin, 
salame crespone, lardo alle erbe, pancetta al 
pepe, pane fichi e noci con gorgonzola

 In caso di allergie o intolleranza richiedete la scheda allergeni

DISPONIBILE da VEN a DOM a CENA e SAB e DOM a PRANZO

MENÙ DEL MESE
Passeggiata di Gusto, Sfizi ed Armonia

Dolci & sfizi al calice Le crème caffé Illy

Primi

Secondi piatti

Risotto dello Chef € 14
Riso Carnaroli Cascina Grampa finocchieto, lime e alici marinate
Il Sommelier consiglia Calice Pinot grigio ramato 2024 Sandro
De Bruno € 7

La Paniscia Rustìa € 13
Risotto della tradizione novarese al salto
(Piatto tipico novarese, varietà di riso Baldo, ricetta di famiglia)

Ravioli verdi del plin al basilico  € 13
con pomodorini gialli e burrata 
Maccheroncini al torchio € 13
salsiccia e fave con crumble di nocciole      

Petto d’anatra con crema di peperone giallo € 19
con patate al forno  

Tagliata di manzo con panure di frutta secca € 22
con patate al forno

Filetto di trota salmonata,  € 18
burro, salvia e limone con carote baby  
Il Sommelier consiglia Calice di Lugana DOC 2025 Zardini € 6  

Crema al caffè € 2

Crema al caffè panna fresca € 2,50
e granella di nocciola  

Crema caffè,  € 3,50
purea di fragole,
panna fresca e
scaglie di cioccolato
 

Trionfo di Antipasti piemontesi € 26
ispirati dalla fantasia dello Chef Stefano Rodolfi: 
Vitello tonnato; Alici marinate; Bruschetta pomodoro sardo e burrata; Parmigiana di
melanzane; Ricotta al curry e menta con verdurine 

Con i taglieri il Sommelier consiglia Bottiglia di Poderia Rosato di nebbiolo, 
Cantine Guidetti Boca     € 17

La meditazione     € 12
Erborinato al caffe’ e pane di spezie
con Calice di Vermouth rosso la Valdotaine

Zuppetta rabarbaro, fragole, pere
e gelato mela verde € 7  
con Calice di Moscato d’Asti € 12 

Bavarese ai lamponi con sbrisolona
di riso € 6
con Cocktail mirtillo e rosolio € 13 
Crème brûlé alla lavanda € 6
con Gin Tonic alla lavanda € 14  
Tarte tatin alle pesche € 6
con Calice di passito da uve stramature
di Moscato Bussi Piero € 13


